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Jeudi et Vendredi
de 1Bh3ﬂ a20h

1t remise
SUr les polissons
marquées d'un "&> Planches a partager
et tous les vins en bouteille
‘ r dory &ns Bons 19€
[TEFrire maisor

Menu Enfant 13 € ‘e Combenelle, S |
Moins de 10 ans " ~: | - % : : .]nm. 0 o

Filet 1; et Salades Repas

pané Maison
MIC i 17 €
18

Frites Burrata @ A
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Coté Grillades Desserts Maison

Duo de saucisses ~300g 17 € Sablé aux Fruits de Saison 9€
(hature et piment d'Espelette) Saint Honoré en Eclair 10 €

Cotelettes d'Agneau = 250g 27 € Moelleux au chocolat 10 €

Céte de Cochon Duroc de Batallé =500g 25 € a la saveur de mon enfance

Magret de Canard =300g 26 € Dégustation autour du café 12€

Noix d'entrecote Angus ~300g 28 € mignardises, glace café,

Cote de Boeuf (sur commande) =1kg 55€ llly crema, café

Assiettes garnies de frites Maison
Viandes origine UE

Coupes Glacées Movenpick

., s ol n Deéecouvrez notre carte des glaces
COte CU'Slne ou composez la votre
n Coupe des Tonneliers 12€
Blanquette Végétarienne W 0¢ composition glacée du jour
Seiche en Persillade 25 € Chocolat Liegeois 12€
Ventréche de Thon 24 € Café Liegeois 12€
marinée et grillée a la Plancha Dame Blanche 12€
] Colonel 1B€
Corille dans la brume 23 € 1 boule 5€ Suppléments:
Burger de Taureau, tome de Créme fouettée 2€
2boules 7€ Aleoa] 4€
: Combebelle, sauce Barbecue... 3boules 9€ ' Bowe de tikich 3€
Filet de Boeuf =200g 29 €
Supplément Rossini 5€ Nos Parfums
Tartare de EISOE'Uf haché frais ~ 2509 27 € Crémes glacées
prépare a la table : .
fritas Maison et Salade verte vanille, chocolat, café expresso croquant,
: _ menthe-chocolat, pistache, fraise,
Assiettes accompagnees f:fe leurs garnitures banane, rhum-raisins, Noix & sirop
Viandes Origine UE d'érable, tiramisu, cookies & caramel,
SAUCES MAISON 25€ myrtilles & cheese-cake.
Foie gras, Bleu, Poivre, Barbecue
EXTRAS 3€ Sorbets

Fiftes, Selade Verte, Légumes citron & citron vert, framboise, cassis,

fruit de la passion & mangue.



Les Espaces intérieurs

Deux espaces, deux ambiances:

Vous pourrezpa@rtoger un moment de grande
convivialité, @ proximité du bar et du barbécue,
tout en dégustant nos vins et Nos tapPas.
Owu, installés elans le parc aux arbres
centenaires aytour eun bassin et de viellles
pierres, vous pourrez prendre vos repas
et prolonger ce moment en toute intimité.

Deux salles cosy pour vous accueillir
lors de soirées plus fraiches,
qui peuvent egalement étre
agencées et privatisees
pour des reunions
familiales ou professionnelles.

Heures d'ouverture Restauration

Jeudi a Lundi : 12h - 14h et 19h - 21h30
Mardi, Mercredi : Ferme

23 quai des Tonneliers
11200 HOMPS

Tel +33 (0)4 34 4420 19

Site web lestonneliers.fr

Venez déguster notre sélection de vins et = 1 li 1
partager un moment de grande convivialite. e

Ouvert toute I'Année -5




50% de remlse sur nﬂliers

les boissons marquées " &> "
et tous les vins en bouteille

Tél. + 4 34 ‘4‘20 19
Site we nneliers.fr
mtagrammm/les tonneliers_11




Blanc Rosé

13cl 75dl 13cd 75c
Chateau Mignan Pech Quisou 31 € Chateau Pépusgue Rose iT€
ADC Minervois Bio ADC Minervois cinsault, grénache
grenache blanc, marsanne,
roussanne, rolle Domaine Sainte Léocadie  Leukadios Ne€
ADP Minervois Bio syrah, mourvedre
Domaine Le Cazal  Lou Garric 26 €
AOC Minervois grenache gris, rolle Domaine de Mafitahiic 30€
Aurore Minervoise Bio
Chéteau Artix  Les Murailles 3I5€ 21€ AOP Minervois . syrah, grenache noir
AOP Minervois  viognier, grenache
Ormarine  Préambule 35S €0 20E
Domaine Sainte Léocadie Leukadios 24€  AOP Languedoc | Syrah, grenache noir
ADP Minervois Bio
vermenting, marsanne ! 3
: ! Chéateau La Négly  L'écume 44€ 25€
muscat petits grains AOP Languedoc
syrah, grenache, mourvedre
Chateau La Négly Brise Marine B €
ACOP La Clape .
Ché&teau de Caraguilhes Cara 32€
bourboulenc, roussanne, rolle AOP Corbieres Blo

grenache gris, Noir et blanc
Le viognier Chardonnay de Gourgazaud 4.4 € 26 €

IGP d'0Oc¢ viognier, chardonnay Le Rosé Givré de G { 2% €
IGP d'Oc syrah, grenache gris
Domaine de Montahuc  Prélude J0€
IGP Pays d'Oc Bio
ITRSEHS BOC Jtics gras Fines Bulles
Domaine Ciceron 7€ .
Jardin des vignes rares Champagne Louis Huot 0€ 6G5€
IGP Pays d'Aude Bio albarino Brut Carte Noire
pinot noir, meunier, chardonnay
Les Pélerins de Pepusque 40 €
VDF sauvignon Crémant Domaine J. Laurens 6€ b€

ADC Crémant de Limoux
chardonnay, chenin, mauzac

Vous n'avez pas terminé votre bouteille ?  Prolongez le plaisir chez vous, nous vous la rebouchons.



13cl

Reserve
grenache, syrah

Chéateau Moligres
ADC Minervois

Chateau Sainte Madeleine Réserve
ADP Minervois
syrah, grenache, vieux carignan

Chateau Pépusque  Terres Fines
ADC Minervois

grenache, syrah, carignan

Domaine Le Cazal Pasde Zarat
ADP Minervois

carignan, grenache, syrah
Domaine Le Cazal  Saint Roch
ADP Minervois

carignan, grenache, syrah

35 €

Domaine Sainte Léocadie Eden
ACP Minervois
syrah, grenache, mourvédre

Domaine Sainte Léocadie Les Clauses 4.4 €
ACPR Minervois Bio

syrah, grenache, carignan

Chateau Mignan
AOP Minervois Bio
syrah, gréenache, carignan
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Rouge

75cl

22€

23 €

37 €

S0 €

26 €

Jeudi et Vendredi

de 18h30a 20 h
50% de remise

\’ sur tous les vins en bouteille

15cl

Domaine de Montahuc
Canyon de I'Eglise

ADP Minervois Bio
syrah, grenache, carignan

5€

Chateau de Fauzan La Balme
ADP Minervois La Liviniére Bio
syrah

Chateau de Gourgazaud

Le Secret de Mathilde

ADP Minervois

syrah, mourvédre, grenache

Chateau de Gourgazaud Mélanie
AOCP Minervois La Liviniére

syrah, mourvédre, grenache

Chateau Cazalis de Fondouce
AOP Languedoc
grenache noir, syrah

Chateau La Voulte-Gasparets

Cuvee Réservée

ACP Corbiéres

carignan, grenache, mourvedre, syrah

Chateau La Négly La Cote
AOP La Clape
syrah, carignan, grenache, mourvedre

Extrait de L'Ormarine
IGP Pays d'Oc
cabernet-sauvignon, meriot

75 cl

0€

€

30€

43 €

20€

42 €

38 €

20€



Apéritifs

8cl 10cl
&> Cocktail Maison
&> Cocktail sans alcool
& Ameéricano Maison
&P Kir cassis
& Muscat Domaine de Montahuc 7€
AOP St Jean Minervois
&» Campari 9€
&> Martini rouge ou blanc 7€
3cl
&> Gin, Vodka, Whisky W. Lawson's
&*® Pastis Ricard ou 51 35€
Bieres
Pressions 25cl|
= |_effe Blonde 48 €
& | effe Ruby S€
& Bud 35€
«* Bud Panaché 3€
Bouteilles
&> | effe sans alcool
&> La Corge Fraiche IPA
& La CGorge Fraiche Ambrée
Soft
25c|
& Perrier
& Coca cola, Coca zéro
& Schweppes Indian Tonic, Agrumes 38€
& Fuze Tea Péche 38 €
& Limonade Pschitt 22 €
<= Diabolo 25€
&> Sirop (menthe, grenadine, fraise, 2€
citron, péche, orgeat..)
20c|
<> Jus de fruits Pago 38€

(orange, pomme, tomate, ananas...)

50cl|
< Badoit 42 €
< Evian 4 €

12cl

12€
6€
12 €
35 €

ocl
9€

50cl

g€
D5 e
65 €

33cl

4 €
55€
55€

33cl

58¢€
38€

100cl|

58€
56€

Boissons chaudes
6cl 12cl  24cl
Expresso, Double expresso 24€ 38€
Noisette, Café au lait 24€ 29€
Cappuccino, Café Viennois 4€
Chocolat 4€
Thé, Tisane e €
Iy crema 3€
Whisky g
Bastille 1789 Blend France Sud-Ouest 10 €
Bastille 1789 Single Malt  France Sud-Ouest 15€
D.U.C. Triple cask France Sud-Ouest 13€
Rhum -
Don Papa Philippines ES
Plantation XO Trinidad 14 €
Armagnac P
15 ans Domaine de la Haille 12€
20 ans Cers 13€
Liqueur o N
Cabanel Carcassonne 8 € | S0€
menthe ou citron
Digestifs
3cl ecl 12cl
Alcool de Poire ou Prune 10 €
Calvados 10 €
Cognac 10 €
Grand Marnier 8 €
Bailey's, Get 27 10€
Irish coffee Maison 13€
Jeudi et Vendredi
de 18h30a20 h

50% de remise
7 sur les boissons marquées "



